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ABSTRAK 

 

Pengolahan Ikan Lele Sebagai Variasi Produk Nugget Dalam 

Meningkatkan Pendapatan Masyarakat Lokal Dengan 

Memanfaatkan Teknologi 

Oleh Difa Atika Sari NIM : 1911130120 

Masyarakat sekitar telah mendapatkan informasi tentang 

nugget, yaitu produk olahan daging sapi beku yang memiliki 

umur simpan yang lama. Tujuan dari esai ini adalah untuk 

mencapai tujuan itu. Tujuan Nugget adalah untuk melayani 

sebagai sumber pendidikan yang dapat dibagi dengan masyarakat. 

saat membuat nugget menggunakan nugget sebagai bahannya. 

dalam proses pembuatan nugget. 

Tepung terigu ditambahkan ke dalam campuran dalam 

salah satu dari tiga jumlah berbeda untuk tujuan penyelidikan ini 

ke dalam pembuatan nugget ikan lele. Proses yang dilakukan 

adalah investigasi pembuatan nugget lele. Rasio ini 

membutuhkan penambahan tepung terigu dengan kelipatan 

masing-masing lima persen, sepuluh persen, dan lima belas 

persen. Setelah itu, produk uji organoleptik dinilai, dan 

kandungan protein dan airnya diukur. Hasil yang dicapai dalam 

produksi nugget lele ini adalah terciptanya produk olahan dari 

ikan lele yang menjadi inovasi baru pengolahan dan cara 

konsumsi ikan lele sebagai makanan yang bermanfaat. Produk ini 

sudah memiliki sertifikat NIB dan PKP yang artinya produk ini 

aman untuk dikonsumsi dan hal ini dapat menambah nilai jual 

dan kepercayaan kosumen. 

Kata kunci : Produksi, Harga, Nugget Lele 
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ABSTRACT 

Catfish Processing As A Variation Of Nugget Products To 

Increase Local Community Income By Utilizing Technology 

By Difa Atika Sari NIM : 1911130120 

 

The local community has received information about 

nuggets, which are processed frozen beef products that have a 

long shelf life. The goal of this essay is to achieve that goal. 

Nugget's goal is to serve as an educational resource that can be 

shared with the community. when making nuggets using nuggets 

as an ingredient. in the process of making nuggets. 

Wheat flour was added to the mixture in one of three 

different quantities for the purposes of this investigation into the 

preparation of catfish nuggets. The process carried out is an 

investigation into the manufacture of catfish nuggets. This ratio 

requires the addition of wheat flour in multiples of five percent, 

ten percent, and fifteen percent, respectively. After that, the 

organoleptic test product was assessed, and its protein and water 

content was measured. The results achieved in the production of 

catfish nuggets are the creation of processed products from 

catfish which are new innovations in processing and how to 

consume catfish as a useful food. This product already has NIB 

and PKP certificates, which means this product is safe for 

consumption and this can add to the sale value and consumer 

confidence. 

Keywords: Production, Price, Catfish NuggetsMOTTO 

 
"Sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan, maka 

apabila kamu telah selesai dari pekerjaan/tugas, kerjakanlah yang 

lain dengan sungguh." 

 (QS. Al Nasyirah 6-7). 
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