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ABSTRAK 
 

 

Penerapan Prinsip Ekonomi Islam Pada  

Pengolahan Bakso Jamur Tiram 

Oleh Anisa Juliarti, 1911130126 

 

Tujuan penulisan ini adalah untuk mengetahui bagaimana 

cara produksi Bakso jamur tiram agar memiliki nilai jual, untuk 

mengetahui bagaimana tinjauan ekonomi Islam dalam proses 

produksi Bakso Jamur, dan untuk mengetahui mekanisme biaya 

produksi dan memberikan peluang usaha dalam mengatasi 

keluahan dalam pengolahan jamur tiram, penggunaan jamur 

dalam pembuatan bakso berpotensi memberikan asupan protein 

dan juga kebutuhan serat yang memiliki manfaat untuk kesehatan 

tubuh. Metode pelaksanaan dalam pembuatan Bakso Jamur, 

memerlukan bahan utama yaitu, jamur tiram dan bahan tambahan 

berupa tepung tapioka, tepung meizena, telur, bawang merah, 

bawang putih, penyedap rasa, merica kemudian dicampur 

berdasarkan takaran yang sudah ada, lalu di bentuk dan direbus 

dalam air mendidih. Hasil yang dicapai dalam produksi bakso 

jamur ini adalah terciptanya produk olahan dari jamur tiram yang 

diolah menjadi inovasi baru pengolahan dan cara konsumsi bakso 

jamur sebagai makanan yang bermanfaat. Produk bakso jamur 

memiliki varian cita rasa yang gurih. Produk ini sudah memiliki 

sertifikat NIB yang artinya produk ini aman untuk dikonsumsi 

dan hal ini dapat menambah nilai jual dan kepercayaan 

konsumen. 
 
Kata kunci: Produksi, Harga, Bakso Jamur. 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

ABSTRACT 
 

 

Penerapan Prinsip Ekonomi Islam Pada  

Pengolahan Bakso Jamur Tiram 

Oleh Anisa Juliarti, 1911130126 

 

The purpose of this writing is to find out how to produce Oyster  

Mushroom Meatballs so that they have a sale value, to find out 

how the Islamic economic review is in the Mushroom Meatball 

production process, and to find out the production cost 

mechanism and provide business opportunities in overcoming 

complaints in oyster mushroom processing, the use of 

mushrooms in Making meatballs has the potential to provide 

protein intake and also fiber needs which have benefits for body 

health. The method of making Mushroom Meatballs requires the 

main ingredient, namely, oyster mushrooms and additional 

ingredients in the form of tapioca flour, meizena flour, eggs, 

shallots, garlic, flavourings, pepper then mixed based on the 

existing dosage, then shaped and boiled in boiling water. The 

results achieved in the production of mushroom meatballs are the 

creation of processed products from oyster mushrooms which are 

processed into new innovations in processing and how to 

consume mushroom meatballs as a useful food. Mushroom 

meatball products have a savory flavor variant. This product 

already has an NIB certificate, which means this product is safe 

for consumption and this can increase selling value and consumer 

confidence. 

 

Keywords: Production, Price, Mushroom Meatballs. 

 

 

 



 

 
 

 

MOTTO 

 

 " Karena sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan, 

sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan."  

Q.S Al Insyirah  

Note: Jangan takut kalah saing dengan yang lain karna kamu 

tidak akan tau kedepanya, SEMANGAT 

Anisa Juliarti 
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