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ABSTRAK 

 

Pemanfaatan Ampas Kedelai Menjadi Tepung DalamUpaya 

Meningkatkan Pendapatan Rumah Kedelai UIN Fatmawati 

Sukarno Bengkulu. 
 

Oleh Didi Afrizal NIM : 1911130137 
 

Program Kreativitas Mahasiswa adalah upaya 

meningkatkan iklim akademik kreatif, inovatif, visioner, solutif 

dan mandiri. Salah satunya yaitu pemanfaatan ampas kedelai 

yang berasal dari limbah pembuatan tahu dan tempe. Tujuan 

Program ini adalah untuk mengkaji,  menganalisis dan  

membahas tentang Pemanfaatan Ampas Kedelai Menjadi Tepung 

Dalam Upaya Meningkatkan Pendapatan Rumah Kedelai UIN 

Fatmawati Sukarno Bengkulu. Strategi pemasaran produk ini 

menggunakan strategi marketing mix yaitu, Product (Produk), 

Plase (Tempat), Price (Harga), Promotion (Promosi) dan proses 

pemasaran juga melalui media online seperti Whatshap dan 

Instagram. Produk ini juga dibuat dengan kemasan yang unik 

sehingga bisa dijadikan oleh-oleh khas Bengkulu. Hasil yang 

dicapai dalam produk ini yaitu terciptanya produk tepung yang 

enak dan bergizi, dari program kreativitas mahasiswa inilah dapat 

memperluas pengetahuan tentang tepung ampas kedelai melalui 

prencanaan, produksi dan pemasaran secara nyata dengan hasil 

tepung yang sehat dan bergizi. 
 

Kata kunci : Ampas Kedelai, Peningkatan Pendapatan,  Rumah 

Kedelai UIN Fatmawati Sukarno Bengkulu. 
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ABSTRACT 

 

The Use of Soybean Dregs to Become Flour in an Effort to 

Increase the Income of the Soybean House at UIN Fatmawati 

Sukarno Bengkulu. 
 

By Didi Afrizal NIM : 1911130137 
 

The Student Creativity Program is an effort to improve a 

creative, innovative, visionary, solutive and independent 

academic climate. One of them is the utilization of soybean dregs 

from the waste of tofu and tempeh production. The purpose of 

this program is to study, analyze and discuss the Utilization of 

Soybean Dregs into Flour in an Effort to Increase the Income of 

the Soybean House of UIN Fatmawati Sukarno Bengkulu. This 

product marketing strategy uses a marketing mix strategy, 

namely, Product, Place, Price, Promotion and the marketing 

process also through online media such as Whatshap and 

Instagram. This product is also made with unique packaging so 

that it can be used as a typical Bengkulu souvenir. The results 

achieved in this product are the creation of delicious and 

nutritious flour products. This student creativity program can 

broaden knowledge about soybean dregs through planning, 

production and marketing in a real way to produce healthy and 

nutritious flour. 
 

Keywords: Soybean Dregs, Increased Income, Soybean House of 

UIN Fatmawati Sukarno Bengkulu. 
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MOTTO 

 

Jadikanlah sabar dan sholat sebagai penolongmu, dan 

sesungguhnya yang demikian itu sungguh berat, kecuali bagi 

orang-orang yang khusyu. 

-Qs.Al-Baqarah: 45 
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