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ABSTRAK
Pengolahan Bahan Alami Varian Produk Ice Cream Yang
Murah Dan Berkualitas Menurut Prespektif Ekonomi
Syariah

Oleh Gita Novaliya NIM : 2011130164

Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui cara
meningkatkan nilai guna bahan alami menjadi varian produk yang
diminati masyarakat. Melihat kondisi ekonominya, masyarakat
Indonesia membutuhkan makanan yang murah dan berkualitas
seperti varian ice cream bahan alami. Bahan alami yang
digunakan dalam pembuatan ice cream ini terdiri dari buah
mengkudu, tomat, ubi jalar ungu, brokoli, wortel, dan kacang
hijau. Kegiatan ini berguna untuk mengembangkan kemampuan
dalam melakukan kegiatan usaha sesuai syariat Islam, dengan
memanfaatkan bahan alami sebagai varian produk ice cream.
Hasil yang dicapai dalam produksi varian ice cream bahan alami
ini adalah terciptanya produk olahan dari bahan alami yang
menjadi inovasi baru pengolahan dan sebagai makanan yang
berkualitas. Produk ini sudah memiliki sertifikat NIB dan
bersertifikasi halal dari MUI yang artinya produk ini aman untuk
dikonsumsi dan hal ini dapat menambah nilai jual serta
kepercayaan kosumen.

Kata kunci : Produksi, Bahan Alami, Ice Cream, Berkualitas,
Ekonomi Islam



ABSTRACT

Processing Natural Ingredients, Cheap and Quality Ice
Cream Product Variants According to a Sharia Economic
Perspective

By Gita Novaliya NIM: 201113164

The aim of this research is to find out how to increase the use
value of natural ingredients into product variants that are of
interest to the public. Looking at the economic conditions,
Indonesian people need cheap and quality food, such as natural
ice cream variants. The natural ingredients used in making this
ice cream consist of noni fruit, tomatoes, purple sweet potatoes,
broccoli, carrots and green beans. This activity is useful for
developing abilities in carrying out business activities in
accordance with Islamic law, by utilizing natural ingredients as
ice cream product variants. The results achieved in the production
of this natural ingredient ice cream variant are the creation of a
processed product from natural ingredients which is a new
processing innovation and a quality food. This product already
has an NIB certificate and is halal certified from the MUI, which
means this product is safe for consumption and this can increase
sales value and consumer trust.

Keywords: Production, Natural Ingredients, Ice Cream, Quality,
Islamic Economic



MOTTO

"Sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada
kemudahan, maka apabila kamu telah selesai dari
pekerjaan/tugas, kerjakanlah yanglain dengan
sungguh.”

(QS. Al Nasyirah 6-7).

“Allah tidak membebani seseorang

melainkan sesuai dengan kesangupannya.”

(QS. Al Bagarah: 286)

“ Mungkin bukan sekarang, tapi nanti di
masa yang akan datang kamu akan
menikmati doa yang selama ini kamu ulang-

ulang”

(Habib Umar bin Hafidz)
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