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ABSTRAK 

 

Pembiayaan BMT Al Muawannah Sebagai Solusi Dalam 

Meningkatkan Produktivitas Usaha Keripik Lukaka 

Oleh Eksi Yunisa , NIM 1911140062 

 

Tujuan penulisan ini adalah untuk mengenalkan bagaimana 

mekanisme pembiayaan yang ada di BMT Al Muawannah. 

Menambah pengetahuan tentang mekanisme pembiayaan BMT 

Al Muawannah agar bisa di ketahui oleh masyarakat luas 

terutama di Bengkulu. Untuk mengetahui bagaimana kontribusi 

BMT Al Muawannah dalam upaya meningkatkan atau membantu 

berkembangnya suatu usaha mikro. Hasil pembiayaan BMT Al 

Muawannah ini adalah meningkatnya produktivitas usaha keripik 

lukaka. Keripik lukaka (Lumpia Karamel Kalamansi) sudah 

mendapatkan Sertifikat Halal sebagai penjamin bahwasanya 

produk ini terjamin kebersihan dan kehalalannya dan setifikat 

PKP yang merupakan Sertifikat Penyuluhan Keamanaan Pangan 

sebagai syarat produk yang aman dikonsumsi dan menjadi nilai 

tambah dalam kepercayaan konsumen terhadap produk. 

 

Kata Kunci : Pemanfaatan, Produktifitas, Keripik Lukaka 
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ABSTRACT 

 

BMT Al Muawannah Financing As A Solution To Increase 

Productivity Of The Lukaka Chips Business 

By Eksi Yunisa, NIM 1911140062 

   

The purpose of this writing is to introduce the financing 

mechanism in BMT Al Muawannah. Increase knowledge about 

the financing mechanism of BMT Al Muawannah so that it can 

be known by the wider community, especially in Bengkulu. To 

find out how BMT Al Muawannah contributes to efforts to 

improve or help develop a micro business. The result of BMT Al 

Muawannah financing is the increased productivity of the Lukaka 

chips business. Lukaka chips (Lumpia Caramel Kalamansi) have 

received a halal certificate as a guarantee that this product is 

guaranteed to be clean and halal and a PKP certificate which is a 

food safety counseling certificate as a requirement for products 

that are safe to consume and become an added value in consumer 

trust in the product. 

 

Keywords: Utilization, Productivity, My Wound Chips 
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MOTTO 

 

 

“Maka sesungguhnya bersama kesulitan itu ada kemudahan” 

(QS. Al-Insyirah : 5) 

 

“Tiada keberhasilan tanpa usaha” 

(Eksi Yunisa)
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