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ABSTRAK 

Analisis Modal Pengolahan Cangkang Keong Mas Menjadi 

Golden Snail Shells Biscuits Yang Bernilai Ekonomis 

Oleh: Yupita Angriani, NIM.2011140016 

Golden Snail Shells Biscuits merupakan produk hasil dari 

program kreativitas mahasiswa (PKM) yang memanfaatkan 

bahan baku unik berupa tepung dari cangkang keong mas, diolah 

secara manual untuk menghasilkan biskuit berkualitas. Strategi 

pemasaran produk ini berfokus pada pemanfaatan media sosial, 

khususnya WhatsApp, yang memungkinkan penyebaran 

informasi secara cepat dan efektif tanpa batasan geografis. 

Dengan menawarkan variasi rasa, kemasan menarik, serta sistem 

pemesanan pre-order (PO), Golden Snail Shells Biscuits memiliki 

potensi besar untuk menarik perhatian konsumen dan 

meningkatkan penjualan. Selain menjadi produk yang inovatif, 

Golden Snail Shells Biscuits juga membuka peluang usaha bagi 

mahasiswa yang ingin terjun ke dunia bisnis. Dengan 

kemampuan memanfaatkan media sosial, mereka dapat 

melakukan segmentasi pasar dengan lebih efisien, membantu 

meningkatkan pendapatan sekaligus memberikan pengalaman 

berharga dalam pengelolaan usaha. Kombinasi produk yang 

menarik dan strategi pemasaran yang tepat diharapkan mampu 

mendorong perkembangan Golden Snail Shells Biscuits, 

memberikan dampak positif bagi pengusaha muda serta 

masyarakat secara luas. 

Kata Kunci: Modal, Cangkang Keong Mas, Biskuit  
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ABSTRACT 

Capital Analysis of Processing Mas Snail Shells into 

Economically Valuable Golden Snail Shells Biscuits 

By. Yupita Angraini, Student ID. 2011140016 

Golden Snail Shells Biscuits  are a product resulting from the student 

creativity program (PKM) which utilizes unique raw materials in the 

form of flour from golden snail shells, processed manually to produce 

quality biscuits. The marketing strategy for this product focuses on the 

use of social media, especially WhatsApp, which allows the 

dissemination of information quickly and effectively without 

geographical limitations. By offering a variety of flavors, attractive 

packaging, and a pre-order (PO) ordering system, Golden Snail Shells 

Biscuits  has great potential to attract consumer attention and increase 

sales. Apart from being an innovative product, Golden Snail Shells 

Biscuits  also opens up business opportunities for students who want to 

enter the world of business. With the ability to utilize social media, they 

can segment markets more efficiently, helping to increase revenue 

while providing valuable experience in business management. It is 

hoped that the combination of attractive products and the right 

marketing strategy will be able to encourage the development of 

Golden Snail Shells Biscuits , providing a positive impact on young 

entrepreneurs and society at large. 

Keywords: Capital, Golden Snail Shells, Biscuits  



 

vi 
 

MOTO 

"Allah tidak akan membebani seseorang melainkan sesuai dengan 

kesanggupannya" 

(QS. Al-Baqarah 2:286) 

 

"Hatiku tenang karena mengetahui bahwa apa yang 

melewatkanku tidak akan pernah menjadi takdirku, dan apa yang 

ditakdirkan untukku tidak akan pernah melewatkanku"  

(Umar Bin Khattab) 

 

"Rasakanlah setiap proses yang kamu tempuh dalam hidupmu, 

sehingga kamu tau betapa hebatnya dirimu sudah berjuang 

sampai detik ini"  

(Yupita Angriani)  
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