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ABSTRAK 

 

Pengolahan Buah Labu Siam (Sechium Edule) Menjadi Saos 

Sebagai Peluang Usaha Meningkatkan Pendapatan 

Masyarakat Kelurahan Kebun Kenanga Kecamatan Ratu 

Agung Kota Bengkulu 

Oleh  Bagas Riski Pratama 2011130168 

Tujuan penulisan laporan ini adalah untuk meningkatkan 

pendapatan masyarakat dengan mengelola labu siam menjadi 

saos yang unik dan menyehatkan. Kegiatan ini membantu 

perekonomian masyarakat dengan teknik pengolahan yang sangat 

gampang dan tidak banyak mengeluarkan modal. Saos labu siam 

dijadikan ide usaha karena dengan adanya kegiatan ini tidak 

hanya berorientasi untuk mencari pekerjaan tetapi bisa 

menciptakan lapangan pekerjaan, dengan menjadi wirausahawan 

muda teradidik yang mampu merintis usaha sendiri dengan 

menerapkan, mengembangkan dan menyebarluaskan ilmu 

pengetahuan dan dapat mengenalkan keseluruh masyarakat 

Indonesia bahwa Saos labu siam merupakan solusi yang sangat 

baik untuk menerapkan hidup yang lebih sehat. 

 

Kata Kunci:  Meningkatkan Pendapat, Peluang Usaha, Labu   

Siam 
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ABSTRACT 

 

Processing of Chayote Sechium Edule into Sauce as a 

Business Opportunity to Increase Community Income in 

Kebun Kenanga Village, Ratu Agung District, Bengkulu City 

By Bagas Riski Pratama 2011130168 

The purpose of writing this report is to increase community 

income by processing chayote into a unique and healthy sauce. 

This activity helps the community's economy with a very easy 

processing technique and does not require much capital. Chayote 

sauce is used as a business idea because with this activity it is not 

only oriented to finding work but can create jobs, by becoming 

educated young entrepreneurs who are able to pioneer their own 

businesses by implementing, developing and disseminating 

knowledge and can introduce to the entire Indonesian community 

that Chayote sauce is a very good solution to implementing a 

healthier life. 

 

Keywords: Increasing Income, Business Opportunities, 

       Chayote 
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MOTTO 

 

“Jangan kamu merasa lemah dan bersedih, sebab kamu 

paling tinggi derajatnya jika kamu beriman.” 

(Q.S Ali Imran: 139) 

 

“Allah akan mencukupi orang yang bertawakal.” 

(QS.At-Thalaq: 3) 
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