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Nama: Adella Fitriyani 

NIM: 2111260003 

Judul Skripsi: “Pengembangan Modul Pembelajaran IPA Berbasis 

Makanan Tradisional Bengkulu Pada Materi Bioteknologi” 

 

ABSTRAK 

Pendidikan sering kali diartikan sebagai upaya manusia untuk 

mengembangkan kepribadiannya sesuai dengan nilai-nilai suatu 

masyarakat atau budaya. Latar belakang penelitian ini adalah 

keterbatasan bahan ajar yang relevan dengan budaya lokal. Penelitian 

ini bertujuan untuk mengembangkan modul pembelajaran IPA berbasis 

makanan tradisional Bengkulu pada materi bioteknologi untuk siswa 

SMP/MTs. Penelitian ini menggunakan metode penelitian dan 

pengembangan R&D (Research and Development) dengan model 

ADDIE (Analysis, Design, Development, Implementation, Evaluation), 

namun dibatasi sampai tahap pengembangan. Proses pengembangan 

meliputi analisis kebutuhan, perancangan desain modul, penyusunan isi 

modul, serta validasi oleh ahli materi 81%, ahli media 78%, dan ahli 

bahasa 80%, dengan kategori “Layak” untuk digunakan. Subjek uji 

coba terbatas adalah guru dan siswa SMPN 20 Kota Bengkulu dan MTs 

Roudlotur Rosmani. Hasil kepraktisan menunjukkan bahwa modul 

yang dikembangkan memenuhi kriteria dengan kategori “Sangat 

Praktis” dari aspek materi, media, dan bahasa, serta mendapatkan 

respon positif dari guru dan siswa. Modul ini memuat contoh penerapan 

bioteknologi konvensional pada makanan tradisional Bengkulu seperti 

lemea, tempoyak, dan ikan asin, sehingga pembelajaran lebih 

kontekstual, menarik, dan dapat meningkatkan pemahaman siswa. 

Penelitian ini merekomendasikan pengembangan lebih lanjut pada 

tahap implementasi secara luas untuk mengukur efektivitas modul 

terhadap hasil belajar. 

Kata kunci: Modul Pembelajaran IPA, Makanan Tradisional 

Bengkulu, Bioteknologi. 
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Nama: Adella Fitriyani 
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Judul Skripsi: “Pengembangan Modul Pembelajaran IPA Berbasis 

Makanan Tradisional Bengkulu Pada Materi Bioteknologi” 

 

ABSTRACT 

Education is often interpreted as a human effort to develop their 

personality in accordance with the values of a society or culture. The 

background of this research is the limited teaching materials relevant to 

local culture. This study aims to develop a science learning module 

based on traditional Bengkulu food on biotechnology material for 

junior high school students. This study uses the R&D (Research and 

Development) method with the ADDIE (Analysis, Design, 

Development, Implementation, Evaluation) model, but is limited to the 

development stage. The development process includes needs analysis, 

module design, module content preparation, and validation by material 

experts (81%), media experts (78%), and language experts (80%), with 

the category "Feasible" for use. The limited trial subjects were teachers 

and students of SMPN 20 Kota Bengkulu and MTs Roudlotur Rosmani. 

The practicality results show that the developed module meets the 

criteria with the category "Very Practical" in terms of material, media, 

and language aspects, and received positive responses from teachers 

and students. This module includes examples of the application of 

conventional biotechnology to traditional Bengkulu foods such as 

lemea, tempoyak, and salted fish, making learning more contextual, 

engaging, and enhancing student understanding. This research 

recommends further development at the broader implementation stage 

to measure the module's effectiveness on learning outcomes. 

Keywords: Science Learning Module, Bengkulu Traditional Foods, 

Biotechnology. 
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