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ABSTRAK 

Strategi Pemasaran Olahan Kopi Menjadi Kopi Rempah 

Celup Berdasarkan Pemberdayaan Lokal 

Oleh Ario Purmansyah, 1911130121 

 

Tujuan Penulisan ini dibuat adalah untuk mengenalkan 

kepada masyarakat sekitar mengenai kopi rempah celup serta 

mengembangkan produk kopi tradisional. Hal ini dikarenakan 

bahan pembuatan kopi rempah celup ini menggunakan kopi 

rempah-rempah tradisional seperti jahe, cengkeh, dan kayu manis. 

Rencana kegiatan yang akan dilakukan pada penulisan ini adalah 

memproduksi kopi rempah celupdalam skala home industry.hasil 

yang dicapai dalam produksi kopi rempah celup ini adalah 

terciptanya produk olahan dari buah kopi dan rempah-rempah 

tradisional sebagai minuman yang bermanfaat. Produk ini sudah 

memiliki sertifikat NIB yang artinya produk ini aman untuk 

dikonsumsi dan hal ini dapat menambah nilai jual dan 

kepercayaan konsumen.  

 

Kata kunci : kopi, olahan kopi menjadi kopi rempah 

celup.   
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ABSTACT 
 

Strategi Pemasaran Olahan Kopi Menjadi Kopi Rempah 

Celup Berdasarkan Pemberdayaan Lokal 

By Ario Purmansyah, 1911130121 

 

The purpose of this writing is to introduce the local 

community about coffee spices and to develop traditional coffee 

products. This is because the ingredients for making this spiced 

coffee use traditional coffee spices such as ginger, cloves, and 

cinnamon. The activity plan that will be carried out at this writing 

is to produce spiced coffee on a home industry scale. The result 

achieved in the production of this spiced coffee is the creation of 

processed products from coffee beans and traditional spices as 

useful drinks. This product already has an NIB certificate, which 

means this product is safe for consumption and this can increase 

selling value and consumer confidence. 

Keywords: coffee, processed coffee into spiced coffee.
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MOTTO 

 

                     

 “Dan Tuhanmu telah memerintahkan agar kamu jangan 

menyembah selain Dia dan hendaklah berbuat baik kepada ibu 

bapak..”(QS. Al-Isra’: 23) 

“Hati seorang ibu itu ibarat sebuah pintu rahasia tempat di 

mana cinta bersembayam, kasih sayang yang abadi, dan bukan 

untuk disakati, akan tetapi untuk kebahagian sejati.” 

 

-ARIO PURMANSYAH- 
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